
 

MENU
 

* Produits locaux

*  Menu végétarien 

JEUDI 02 VENDREDI 03

Céleri rémoulade BIO Feuilleté au fromage BIO

Œuf dur à la  Florentine Paupiette de veau 
Epinards /  Pdt vapeur Coquillettes  / champignons

Cookie végétal Fruit BIO

LUNDI 06 MARDI 07 JEUDI 09 VENDREDI 10

Crêpe au fromage Potage Dubarry Carottes râpées 

Filet de poisson MSC Croustillant fromage BIO Rôti de porc Fermier 

Riz  BIO / courgettes BIO Pdt / petits pois carottes Purée gratinée

Yaourt nature sucré BIO Fruit BIO Chocolat Liégeois

LUNDI 27 MARDI  28 JEUDI 30

Tartelette aux poireaux Salade de tomates BIO Taboulé 1/2 œuf dur 

Chipolatas Pané de colin MSC Escalope de poulet Fermier
Semoule  BIO / ratatouille BIO gratin de chou-fleur BIO Macaroni / gruyère râpé

Fruit BIO Crème dessert vanille Yaourt aromatisé BIO

Le paiement est transmis directement au trésor public. Aucun règlement n'est accepté en Mairie.

AVRIL 2026

*  Produits BIO ou Fermier ou légumes HVE (haute valeur environnementale)

Fonctionnement de la Cantine 

Le coût des repas est recouvré au moyen d'un titre de recette émis mensuellement.

   ou pêche durable MSC

*  Les viandes et les volailles sont d'origine France 

"Sous réserve d'un approvisionnement normal"

Il est désormais possible de payer par  prélèvement.

Adresse de paiement sur internet : www.payfip.gouv.fr

Identifiant structure publique : 088403

Référence du titre à ajouter

 


